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SALAD           EUR  8

MI’S SCALLOP SALAD
Gegrilde schelp salade met Mi’s huisrecept Thaise dressing 

SIAM SPICY STEAK SALAD
Steak/ tofu met pittige siamsaus met Thaise salade en 

geroosterd rijst korrels

ORIENTAL CAESAR SALAD
Gegrilde kip/ krokant tofu met salade en krokante spek 

en Mi’s huis recept island dressing 

ENTRÉE      EUR  10 - 12, 50*

MAOI AHI TUNA & SALMON POKE
Tonijn & zalm tartaar met krokante wonton chips

SAIGON BEEF/ SALMON CARPACCIO
Entrecote/ zalm carpaccio met koriander, munt, bosui, 

geroosterd pinda;s en pittige saigonsaus

OSAKA BEEF ROLL
Enoki champignon, krabstick en komkommer ingewikkled in  

dunne gesneden entrecote met sesamsaus

SEA TIGER ON FIRE

MEKONG FISH & CHIPS
Krokante kabeljauw met zoeteaardappel chips met wasabi- 

MI’S MIXED GRILLED SKEWERS*
Chef selectie of gegrilde spiesjes  

LAMBSRACK WITH THAI CHILLI PEPPER*
Gegrilde lambsrack met Thaise chilli pepper en lemongrass  

HOKKAIDO FISHERMAN’S PLATE*
Chef selectie of rauwe vis en rolls

SMALL BITES               EUR  6 - 8*   

THAI FISH CAKE
Overheerlijke Thai viskoekje met zoete tamarind chilli 

dipsaus

AYAM PANDAN JAKARTA
Kip gewikkeld in aromatische pandan blad

BURMESE POPIA
Thai rode kerrie kip loempia met glass noodle en zoete 

chilli dipsaus

KOREAN POT STICKERS
Gestoomd en daarna geroosterd Koreaanse pasteitjes

MAO’S FAVOURITE PEKING DUCK PANCAKE*
Geroosterd pekingeend in flensje met hoisinsaus 

VIETNAMESE FRESH RICE PAPER ROLLS
Groenten/ kip/ garnalen rijstpapier roll met Vietnamese 

kruiden en nuoc cham vissaus

CANTON SCALLOP*
Gestoomde schelp met knoflooksaus en glassnoodle 

SOUP            EUR  6

CHIANG MAI TOM KHA SOUP
Kip   / garnalen soep met kokosmelk en lemongrass

GRANDMA NOI’S TOM YUM SOUP
Kip/ garnalen soep met pittige galangal bouillon 

SHANGHAI CORN SOUP
Shanghai maissoep met tofu en ei

CANTONESE RAVIOLI SOUP
Kantonees groenten ravioli soep
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MAIN DISH                
   
    
       EUR 18, 50  

SEOUL’S FAMOUS BEEF BULGOGI
Koreaanse stijl bbq entrecote met Mi’s huisrecept
bulgogisaus en kimchi  

BANGKOK BEEF CURRY
Rode kerrie/ Groene kerrie/ Gelle kerrie/ Massaman kerrie

MACAU BLACK PEPPER BEEF
Roer gebakken rundvlees met pikante zwarte peppersaus

SZECHUAN NGAU YUK SI
Rundvlees met Szechuan zoete & zuur peppersaus

        EUR 17, 50 

NEW STYLE SZECHUAN KUNGPAO CHICKEN
Kip roulade met cashewnoten en szechuansaus

HONEY-TERIYAKI SESAME GLAZED CHICKEN
Gegrilde kip in honing-teriyakisaus met geroosterd 
sesamsaad.

SEOUL’S FAMOUS CHICKEN BULGOGI
Koreaanse stijl bbq kip met Mi’s huisrecept 
bulgogisaus en kimchi  

CRISPY PANKO SWEET & SOUR CHICKEN  
Mr. Matsuda krokante kip met pankodeeg, ananas en 
zoet & zuur saus

                

      EUR 20, 50 
  
LAOS MASSAMAN KHAE
Gegrilde lambsrack met massaman kerrie en geroosterd 
pinda’s en aardappel 

XI’AN LAMBSRACK IN BLACK PEPPER SAUCE
Gegrilde lambsrack met Mi’s huisrecept Xi’an -
zwarte peppersaus

5-SPICE BBQ LAMBSRACK
Gegrilde lambsrack met chinese 5-spice kruiden en chinese 
BBQsaus

PENANG LAMBSRACK CURRY
Gegrilde lambsrack met rosemarijn en mekong 
whiskey marinade en penang kerrie

          EUR 19 - 22, 50*

ORIENTAL BBQ GRILLED SEA-BASS
Gegrilde zeebars met orientalse bbqsaus

SOLE FISH TWO WAYS*
Tong vis bereid op twee manieren
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CRISPY COD FISH CHRYSANT FLOWER

MI’S SEAFOOD BANQUET IN X.O SAUCE*
  en  

       EUR 19, 50

KHENG PHED PET YANG

BRAISED BALINESE DUCK

MISO GLAZED BBQ DUCK

PAN-ROASTED DUCK WITH PEACH GASTRIQUE
Zoet & zuur geroosterde eendenborst met perziksauce

      EUR 20, 50

SAMBAL UDANG WITH ROTI JALA

MRS. HAN’S FAVOURITE SEA-U-BULGOGI
Gegrilde  Mi’s  bulgogisaus 

MI’S GRILLED SHRIMPS MIKADO 
 

                
BANGKOK SHRIMPS CURRY 
Rode kerrie/ groene kerrie/ gele kerrie  

               EUR 17

BANGKOK CRISPY TOFU CURRY

SEASONAL VEGETABLES WITH CASHEW

SHAOLIN MAPO TOFU
    en 

DOUBLE HAPPINESS LUCKY PARCELS

in krokante  

SIDE DISH                        EUR 2 - 3, 50*

JASMINE RICE
LOTUS RICE/ THAI FRIED RICE/ CHINESE NO0DLE*

   


