
Ter	
  gelegenheid	
  van	
  het	
  Chinees	
  Nieuwjaar	
  op	
  23	
  januari	
  2012	
  heeft	
  ons	
  chef	
  een	
  speciale	
  3	
  gangen	
  
Aziatisch	
  Nieuwjaarskeuzemenu	
  “Jaar	
  van	
  de	
  Draak”	
  samengesteld:	
  

Amuse	
  du	
  Chef	
  

Voorgerecht:	
  

Chef’s	
  creatie	
  Vietnamese	
  Bo	
  Thai	
  Chanh	
  (Vietnamees	
  Beef	
  Carpaccio)	
  

of	
  

Chef’s	
  creatie	
  Ahi	
  Sake	
  /	
  Maguro	
  Poke	
  geserveerd	
  met	
  wanton	
  chips	
  

of	
  

Chef’s	
  selectie	
  Fantastic	
  Four	
  Bites	
  (Tapas)	
  

Tussengang	
  

Ddeok	
  Mandu	
  Guk	
  (Korean	
  miso	
  soep	
  met	
  Korean	
  Rice	
  Cake	
  &	
  Dumpling)	
  

of	
  

Koreaanse	
  Pachun	
  (pannekoek)	
  gevuld	
  met	
  zeevruchten	
  en	
  bosuien	
  

of	
  	
  

Laab	
  Kai	
  (Thaise	
  gehakte	
  kip	
  met	
  Thaise	
  Chili	
  enThaise	
  basilicum)	
  geserveerd	
  met	
  slablad	
  

Hoofdgang	
  	
  

Ho	
  Yip	
  Kai	
  (speciale	
  kipstukjes	
  gemarineerd	
  met	
  Chinese	
  wijn,	
  gember	
  en	
  chinese	
  dadels	
  gestoomd	
  in	
  
Lotusblad)	
  	
  

of	
  

Gegrillde	
  ossenhaas	
  met	
  ons	
  chef’s	
  huisrecept	
  van	
  honing	
  en	
  zwartepeper	
  

of	
  

Gebakken	
  roodbaarsfilet	
  met	
  zoete	
  chilipasta	
  en	
  diverse	
  groenten	
  

Bijgerecht:	
  

Pad	
  Thai	
  (Vegetarisch)	
  

of	
  

Gebakken	
  Rijst	
  	
  

Euro	
  33,00	
  p.p.	
  	
  

(Reserveren	
  via	
  www.diningcity.com	
  selekt	
  restaurant	
  Mi	
  Fusion	
  	
  
te	
  Rotterdam	
  of	
  telefonisch	
  010-­‐2410289)	
  	
  


